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Sehr geehrte Damen und Herren,

 

Ein neuer Newsletter

 

Mit meinem sporadisch erscheinenden Newsletter will ich Sie Ã¼ber wichtige und wesentliche Ereignisse in 
meinem Weinkeller und rund um den Wein informieren. 
 
Dieser erste Newsletter wurde an alle meine Kunden verschickt, deren E-Mail Adresse mir bekannt ist. Sollten 
Sie zukÃ¼nftig keinen Newsletter mehr erhalten wollen, so bitte ich Sie um eine kurze E-Mail - siehe unten. 
Haben Sie Freunde und Bekannte, die auch an diesen Newslettern interessiert sind, so kÃ¶nnen diese auch ihren 
Newsletter bei mir per E-Mail bestellen. Bitte senden Sie eine E-Mail mit den Adressdaten und der E-Mail Adresse 
an info@Hans-Peters-Weinkeller.de 
Vielen Dank.

 

Das neue Outfit meiner Homepage

 

Nach langer Ãœberlegungszeit prÃ¤sentiert sich nun meine Homepage in einem neuen Outfit. Werfen Sie einen 
Blick hierauf - Ã¼ber ein Feed back wÃ¼rde ich mich sehr freuen.  
 
Ihr Hans-Peter Haefs

 

Die Keltersaison beginnt

 

Am 20. August 2009 wird angekeltert. An diesem Tage werden die erforderlichen GerÃ¤te wie Kelter, 
ObstmÃ¼hle, GefÃ¤sse und Anderes aus dem Keller geholt und vom Staube befreit. 
 
Meine Hydropresse steht wieder allen Interessierten zur VerfÃ¼gung. Termine kÃ¶nnen ab dem 20. August 
abgestimmt werden. Freie Termine finden Sie hier: http://www.hans-peters-weinkeller.de/keltertermine.html. 
 
Ihr  
Hans-Peter Haefs

 

Neues in meinem Angebot

 

Bei einer Kurzvisitie an die Nahe habe ich einen exelenten Secco probiert und fÃ¼r Sie mitgebracht.  
 
Vivante Secco RosÃ© 
 
Vinifiziert aus roten Trauben, die nur sanft gepresst wurden. AnschlieÃŸend mit viel FingerspitzengefÃ¼hl kÃ¼hl 



vergoren fÃ¼r ein Maximum an Beerenaromen. Uns belohnen aufreizende Fruchtaromen von Erdbeeren mit 
AnklÃ¤ngen von Kirschen und Himbeeren. Dazu eine leicht hÃ¶here FruchtsÃ¼ÃŸe als sein weiÃŸes Pendant. 
Eine Versuchung in rosÃ©. 
 
Die 0,75 l Flasche kostet im Weingut und bei mir EUR 5,90. 
 
Viele GrÃ¼ÃŸe aus Limburg-Offheim 
Ihr 
Hans-Peter Haefs

 

Sie wollen keinen Newsletter mehr erhalten? Dann 
schicken Sie eine Email mit Ihren Kundendaten 
(Namen und E-Mail) und dem Betreff "Unsubscribe" 
an info@hans-peters-weinkeller.de.
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